


Plan Alimentaire Territorial

Tentons l’aventure locale pour manger bien et durable !



Un Plan Alimentaire au cœur du PCAET

Le PCAET de SNA

 Le PAT = Axe 2 du PCAET

 Un PAT tout en transversalité :

Des questions agricoles et alimentaires prises en 
compte au regard :
- de la préservation et de la protection de la 

ressource en eau, 
- de la réduction des déchets et du gaspillage 

alimentaire,
- de la prise en compte et protection de la 

biodiversité, des zones naturelles et des 
paysages, 

- de la réduction des émissions de GES et de la 
consommation d’énergie, 

- de l’importance des questions de santé 
environnementale, 

- d’un aménagement durable qui devra tendre 
vers la zéro artificialisation nette, 

- d’un développement économique performant,
- d’une implication citoyenne forte.



Tous concernés ! 



Quelques constats d’aujourd’hui…

DES BESOINS EN FRUITS ET LÉGUMES 
PRODUITS SUR LE TERRITOIRE

L’agriculture représente 

plus de 60 % de la surface 
du territoire 

400 exploitations agricoles

Des agriculteurs qui 
représentent 0,8 % de la 
population active de SNA

Données issues de l’enquête CA27 (2016) auprès des 
producteurs SNA 

Une offre en viande largement 
prédominante. Au contraire, 
une offre en produits laitiers, 

fruits et légumes sous 
représentée alors qu’elle 

constitue une offre d’appel 
pour les consommateurs

Données issues de l’enquête CA27 (2016) auprès des 
producteurs SNA 

1 producteur sur 5 
évoque la restauration 

collective comme 
débouché

Un marché foncier rural très fermé 

Un nombre très faible de transactions

Une pression agricole avec des prix élevés 
(particulièrement dans le Vexin Bossu)

Peu d’installations agricoles (et qui restent 
souvent dans le domaine familial) 

→ Environ 50 producteurs locaux



La dépense alimentaire de SNA

Dépense alimentaire du territoire = + de 300 millions d’euros par an



Les enjeux identifiés

• Un consommateur perdu et en demande qu’il faut informer, éclairer et satisfaire; des produits locaux à valoriser; une 
animation territoriale de tous les acteurs à mettre en place

• Une production sur le territoire insuffisante qu’il faut développer…

• …mais un foncier complexe et verrouillé qu’il faut travailler via la maîtrise publique de parcelles agricoles pour permettre 
les opportunités d’installations 

• Une offre et une demande qu’il faut parvenir à mettre en lien, mais qu’il faut avant tout connaître et quantifier

• Une filière de proximité existante mais qu’il faut structurer davantage pour proposer des solutions de transformation et 
de logistique

• Une restauration collective devant répondre à la loi EGALIM, des communes qu’il faut accompagner 

• Une forme de précarité alimentaire chez certains publics à laquelle il faut amener des solutions pour permettre à tous 
d’accéder à une alimentation de qualité

Lisibilité 

& 

Communication

Approvisionnement & 

Structuration d’une filière 
de proximité

Foncier 

& 

Développement de l’offre



Les objectifs à l’horizon 2025

FORMATIONS ET CRÉATION 
D’EMPLOIS LOCAUX



Le PAT 

Axe 3
Développement de la 

production &
Installation de producteurs

3 axes d’intervention 

Axe 1 
Communication 

et visibilité

Axe 2
Faciliter 

l’approvisionnement en 
produits locaux



Axe 1 Communication et visibilité

❶ Réalisation et diffusion d’un annuaire des producteurs
→ Annuaire papier et numérique
→ Distribution dans tous les foyers SNA
→Associé à une grande campagne de communication « Tentons l’aventure Locale pour manger bien et durable » 

3 actions majeures 

❷ Mettre en place une animation territoriale d’éducation alimentaire 
→ Habitants « le bien manger »
→ Scolaires « notion de parcours d’éducation»
→ Touristes « Partageons nos cultures »
→ Acteurs agricoles 

❸ Mettre en place une gouvernance
→ COPIL
→ Commissions techniques
→ Pôle citoyen



Axe 2 Faciliter l’approvisionnement en produits locaux

❶ Accompagnement des communes dans le cadre de leurs cantines scolaires
→ Diagnostic* du fonctionnement, de l’approvisionnement et des besoins
→ Aide aux marchés publics
→ Lien prestataires de restauration collective (partenariat pour une aide au changement)
→Faire le lien approvisionnement local / communes / prestataires

3 actions majeures 

❷ Accompagnement au développement d’outils de transformation et de logistique
→ Diagnostic* élargi (offre locale, besoins de la restauration collective + magasins + restauration)
→ Etude et mis en œuvre d’outils de transformation 
→ Recherche et optimisation logistique et de distribution

❸ Accompagnement des initiatives locales
→ Démocratisation auprès du grand public (magasins de producteurs, distribution automatique…)
→ Accès à tous au bien manger (précarité alimentaire)
→ Partenariats, projets collectifs…



Axe 3 Développement de la production & installation de producteurs

❶ Accompagnement à l’installation
→ Lien communes / producteurs
→ Innovation & expérimentation avec une commune pilote (régie agricole…)

4 actions majeures 

❷ Accompagnement à la conversion
→ Périmètre BAC
→ Conversion bio
→ Diversification

❸ Mobilisation du foncier & Tests d’activités
→ Sur espaces publics 
→ Sur espaces privés 

❹ Développement de l’autonomie alimentaire 
→ Mise en place de jardins partagés et de jardins familiaux
→ Communication : informer et sensibiliser les habitants 
→ Foncier : optimisation et mise en place de parcelles dédiées




